Za vinarstvim lzraele
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Den 1. bfezen 2001 byl pro nas odletovym dnem dlouho planovaného vinafského
zajezdu se spolecnosti Awer Tour, s.r.o. Brno za vinafstvim poutniho statu Izrael.
Tento zajezd byl v péciing. Vladimiry Seidlove, zastupujici Moravin — svaz moravskych

vinara.

VzIétli jsme v rannich hodinach v 9.10 ze zasnézené letistni plochy v Bratislave,
preletéli nad Tureckem, Stfedozemnim mofem, Kyprem a za dvé hodiny jsme pfistali
na nejvétSim letiSti Ben Guriona na Stfednim Vychodé v Tel Avivu. Po pfistani nas
ovanulo pfijemné svézi vihko a teplo (teplota zde byla kolem 29° C) a subtropické klima
se stalo na osm dnd nasim domovem. Mistnim odbornym prdvodcem se nam stal pan
doktor Majernik, ktery zde Zije jiz ¢trnact let, vystudoval v Syrii a ovlada sedmero
svétovych jazyku. Vyhodou naseho pobytu bylo, Zze cestovni kancelar zakoupila svuj
vlastni autobus, ktery fidil slovensky fidi¢. Kdyz jsme vyjeli z letiStni plochy autobusem
po zelené roviné zvané Saron k nasi prvni zastavce klasteru Latroun, pohlizel nadéjné
nas prlvodce k obloze na pfrilétajici znacky letadel, které pfistavaly po nas na letisti, a
fikal, snad se situace zlepSi. Rozhovofil se o historii, ukazal nam, kde se nachazi
pasmo Gazy, a to uz jsme dojizdéli do klastera Latroun, ktery zaloZili Trapisté. Klaster
se nachazel v olivové zahradé, kde naplno kvetly rizové brambofiky a v tlustych
sténach klastera nas privitala velka vinotéka vyrobkl zpracovanych tamnimi mnichy.
Nékolik vzorkl vin jsme si zakoupili na poklidnou vecerni ochutnavku. Nase dalSi
zastavka byla v kibucu zvaném T-ZORA, je to druzstvo bez osobniho vlastnictvi, tedy
vlastnictvi je spole€né, kolektivni. Kibuc nam ukazaly dvé izraelské vinarky, které nam
nejprve promitli na videu film a pak v angli¢tiné pohovofily na téma péstovani révy
vinné v extrémné suchych podminkach se zavlahou, vétSinou na piscitych padach,
s extrémné vysokymi teplotami. Sbér hroznl se provadi v no¢nich hodinach, kdy je
nejchladnéji a brzy rano se hrozny lisuji, vétSinou na dfevénych lisech. Probiha fizena
fermentace, pouzivaji také barikové sudy, ale vétSina produkce je skladovana
v nerezovych tancich, které nam byly pfedvedeny ve sklepnim hospodarstvi —
VINEYARDS. Vinarky nam daly ochutnat &tyfi vzorky vin — Riesling Johannisberg
1999, Chardonnay 1998, Merlot 1997 a Cabernet Sauvignon 1998. Velmi vyrazny



S ovochou jizanskou pfichuti byl posledni jmenovany, u Chardonnay bylo zajimavé, ze
byly lisovany celé nepomleté hrozny. Na tomto misté jsme si udélali prvni komplexnéjsi
obrazek o izraelském vinafstvi, a ¢im jsme jeli dale, tim se latka vinafstvi az smérem
ke Golanskym vySinam zvySovala. Podotykam, Ze jsme byli vSude dobfe pfijati, byly
nam ukazany provozy a kazda ochutnavka 4 — 5 vzorkl byla prezentovana 4 -5 dolary
poplatku. Prvni tfi noci jsme méli zajiStény v hotelu Star v Bet Helemu — Betlém, ktery
je na palestinském uzemi. Stalo se v8ak to, Ze izraelSti vojaci neméli tu spravnou
naladu a spravné pokyny od velitell a nechali nas pfes tfi hodiny ¢ekat hladové na
hranici a pak to nevydrzel nas fidi¢, otoCil autobus objel Cast Betléma a pres jinou
patficné rozbitou hranici pfejel do Betléma. Prejeli jsme no¢nim divotvarnym méstem,
kolem sidla Arafata do naSeho hotelu. Tepla ve€efe vydana arabskou obsluhou dala
zapomenout na predeslé problémy, které byly na naSem zajezdu prvni a také posledni.
Vétrna noc nebyla pfijemna, ale zato ranni probuzeni a pohled z hotelového pokoje na
bilé kamenné domy pod nami byl kouzelny.

ZacCal opét kazdodenni zivot a my jsme byli zavezeni taxiky do dalSiho vinafského
podniku Wine cellars v Cremisanu, ktery byl zaloZzen vroce 1885 a tato firma
v minulosti vystavovala i na Vinexu v Brné. Zpracovnou i po vinicich na terasach nas
proved| Spanélsky mnich Zamon Ermenegildo. Umél poutavé vypravét a zhodnotil také
politickou situaci, o niz fekl, Ze za 51 rokl co tam zije, nebyla situace nikdy tak Spatna
jak nyni. Selesianskému klasteru Cremisan patfi celkem 42 ha vinic, na nich jsou
péstovany jednak plvodni arabské odrudy a dale odrudy dovezené z Francie. Po
prohlidce sklepniho hospodarstvi, kde byly vedle dfevénych sudl také dvouplastové
nerezové tanky s rozvodem inertniho plynu, jsme se pfesunuli do klasterni zahrady
pod blahovi¢niky, borovice, cykasy a dalSi neobvyklé stromy, odkud byl rozhled na
Jeruzalém rozkladajici se na protéjSich skalach, k degustaci vzorki mistni
provenience. Byl nam predloZzen jeden vzorek ruzového vina Rose frizzante,
znamkova mistni specialita Davidova brana — Davids” Tower, Chataux St. Jean,
Oldhock, Carignano a Chardonnay. Klaster Cremisan ro¢né vyprodukuje 3 500 hl vina
a 400 hl olivového oleje. Po degustaci jsme méli moznost nakoupit vina s sebou
v klasterni prodejné. V odpolednich hodinach jsme navstivili historické pamatky
Betléma. Réva vinna je protkana v pamatkach jako prastara rostlina s obSirnym
vyznamem pro vyvoj lidstva. V mnoha kostelich se vyskytuje na rozli€nych kamennych

mozaikach. Vzhledem k tomu, Ze nas prlivodce doktor Majernik byl doktorem teologie



a mél pfistup do mnoha kosteltd, méli jsme moznost ochutnat mistni mesni vina, jako
tento druhy den v jeskyni Pole pastyru.

Treti den pobytu v Izraeli jsme navstivili Jeruzalém pocinaje horou olivetskou neboli
Olivovou, Zahradu Getsemanskou, prosli jsme branou Ivi do vlastniho Jeruzaléma po
Via Dolorosa k hlavni bazilice, kde zdi narkd, na Sion a pak nasledoval proces kitu
moravskych a €eskych vin v kostele Sv. Josefa a veCer probéhl jejich koSt a srovnani
S nakoupenymi mistnimi viny.

V nasledujicich dvou dnech jsme projeli vychodni Jeruzalém — Bethany, vinice u
Mrtvého mofre, Eilatu a pfejeli jsme do Tiberias na sever ke Galilejskému jezeru. Projeli
jsme Judskou a jizni Negevskou poust a jaky zazrak v jakych teplych, suchych a
zasolenych podminkach vyrostly vinice? Pidu v udoli Mrtvého mofe se podafilo
Izraelcim zurodnit, zavlazit a pfizplsobit k péstovani révy vinné v extrémnich
podminkach. Jsou zde péstovany predevsim stolni velkoplodé odrady révy, a aby se
dostaly, co nejdfive na izraelsky trh jsou jeSté kefe révy urychlovany ve foliovych
krytech.

v poslednich tfech dnech pobytu v Izraeli jsme se pohybovali v okoli Tiberias, zajeli
jsme az k pramenum Jordanu, na Golanské vysiny, po urodné roviné Pardes Hanna
jsme dorazili az ke Stfedozemnimu mofi a tam jsme navstivili dva velké vinafské
podniky a to:

Zikhron Ya akov s vinotékou Carmel a vinarsky podnik Binyamina. Tyto dvé vinarské
hospodarstvi mély hodné spole¢ného a to klima Stfedozemniho mofe a také pudni
podminky.

Vesnice Zikhron Ya akov byla zaloZena v roce 1882 a na vysadbu vinic pfispél
americky podnikatel — bankér Rothschild, ktery pochopil, Ze toto uzemi je velmi vhodné
pro vysadbu vinic a v roce 1906 predal financni prostfedky zemédélcum. V podnicich
jsou ustanoveni pravodci, ktefi maji za ukol ukazat exkurzim technologii vyroby révy
vinné. Prosli jsme zpracovani od pfijmu hroznu, kde se odebiraji vzorky na rozbor
kyselin a cukru. Vidéli jsme nakvaseci tanky pro &ervena vina, jsou vyuzivany
uslechtilé kvasinky pro ferementaci.

Druzstvo ma 1500 dodavatell asi ze 180 hektart, prosli jsme vinné sklepy, kvasny,
lezacky a ochutnali jsme Sauvignon Blanc 1999, Merlot 1998 a Muskat 1999.
V Binyaminé, ktera ma podobny provoz to byly vzorky: Sauvignon 2000, Chardonnay
2000, Carignon 2000 a Emerald Ryzlink pochazejici z Kalifornie. V podnikovych

prodejnach jsme méli moznost nakupu vin s sebou.



Nejveétsi zazitek jsme ziskali v nejrozsahlejsi vinarské firmé v Izraeli: Golan Heigts
Winery, kde pan Ajal nam promitl nejprve film o péstovani a zpracovani révy, ktera je
vysazovana na ziskaném byvalém syrském uzemi ve vySkach 400 — 1000 metrd nad
mofem. Klima je zde podobné evropskému, ale je zde tepleji, puda je misty
vulkanického puvodu. U péstovanych hlav je zavedena kapkova zavlaha, nejvétsi
ochrana je sméfovana proti oidiu, botrytida je zde témérF nulova a vynosy se pohybuji
od 12 — 15 tun na hektar. Jako vysadbovy tvar se pouziva dvojity kordon s fezem na 5
— 6 Cipku. Je to zemé medu, mléka a vina. Vina jsou zde prodavana podle stafi a
kvality v sérii: 1. Golan — mlada vina, 2. Gamba — odridové dista vina, 3. Yarden —
nejkvalitngj$i vina. Rada vin prochazi procesem barikové technologie a jednou
takovou obrovskou barikovou halu, jsme méli mozZnost vidét pfi navstévé provozu, bylo
zde neuvéfitelnych 2200 barikovych sudl. Zavedli nas na prohlidku celé lahvovaci
linky. Vidéli jsme ji z nadhledu, za sklem, nepfistupnou pro navstévniky, protoze vina
se zde vyrabéji pfevazné jako koSer. Zazitek z nejvétsiho vinafského podniku Izraele
na Golanskych vySinach byl umocnén v obrovské degustacni mistnosti, kde jsme stali
vné velkého degustacniho stolu tvaru V a obsluha nam nalévala vzorky Sesti vin zevnitf
tohoto degustacniho stolu, no a pak opét nasledoval nakup vin ve velké uspofadané
podnikové prodejné.

Z Tel Avivu z letisté Bengurion jsme odletéli 8. bfezna za pfisnych kontrolnich
opatfeni a prohlidek, av§ak plni zazitka a inspiraci, které kazdy mame moznost uplatnit

v podminkach domaciho vinarstvi.



