*Vinarské oblasti Mad'arska

Madarsko predstavuje 22 vinarskych oblasti, které dohromady zaujimaji
plochu 75 949 ha registrovanych vinic. NejznaméjSi je samoziejmé oblast
Tokaj a u nas také Eger. Plsobi zde asi 10 000 malovyrobcu vlastnicich jen
0,2-0,3 ha, ktefi vyrobi po 20-30 hl vina, které vétSinou nelahvuji, a asi 2 000
rodinnych vinarstvi s 3-6 ha vinic, ktera vyrobi po 200-300 hl vina. VétSich
rodinnych vinarstvi vlastnicich 15-50 ha vinic je asi 350 a vyrabi mezi 500-3
000 hl vina, zbytek, tj. asi 70% produkce, vyrabi velkofirmy, vétSinou se
zahraniCni ucastni. Celkem se v Madarsku vyrobi 3-3,5 mio hl vina, coz
predstavuje 1-1,2% svétové produkce. Cervena vina proslavila oblast Villany a
Szekszard, kam vedla i naSe cesta. Velezajimava vina se produkuji v
nejmensich oblastech Mér a Somld. Dalsimi oblastmi jsou Aszar, Badacsony,
Balatonboglar, Balatonfelvidék, Balatonfured-Csopak, Bukk, Csongrad, Etyek-

Buda, Hajos-Baja, Kunsag, Matra, Pannonhalma, Pécs, Sopron, Tolna a Zala.

Zdroj: ,1000 a 111 pojmU o viné, révé vinné a vinarstvi aneb brevif enofila.*



*Vinarska oblast Szekszard

2 644 ha vinic v 15 obcich lezicich na sedmi pahorcich mezi kopci Tolna-
Baranya a jizni nizinou u Dunaje je druhym rajem madarskych Cervenych vin
jizniho stylu, ¢asto mineralni a bohaté na kyseliny. Modré odrudy (fajta) hlavné
Kékfrankos, Zweigeltrebe, Cabernet Sauvignon a Cabernet Franc, Merlot,
Kadarka neboli Gamza a Pinot noir zde zabiraji 82% plochy s prevazné
sprasovou pudou bohatou na vapnik. Vina vS8ak jsou, ve srovnani se sousedni
jesté jiznejsSi oblasti Villany, jemnéjsi, elegantnéjSi a drive lahvove zrala.
Kadarka sice co do Cetnosti vysadby zaujima 7. misto mezi odridami (80 ha),
je vSak s touto oblasti historicky spjata, a v podobé svézich, plnych a
kofenénych vin s méné vyraznou barvou (szin) predstavuje soucast identity
oblasti. Také se zde vyrabi tradiCni, povéstné, krasné cuvée Szekszardi
Bikavér neboli byCi krev ze Szekszardu.

Zdroj: ,1000 a 111 pojmU o viné, révé vinné a vinarstvi aneb brevif enofila.”



* Heimann Csaladi Birtok

Rodinnou firmu, se Svabskymi koreny, ktera v Szekszardu zije od r. 1758 dnes
predstavuji pani domu Agnes a manzel Zoltan (1959) se synem Zoltanem, ktery
studoval vinarstvi v Montpellieru a v italském Udine. Nejmladsi syn Gabor studuje
|ekafstvi v Mnichové. Ve vinarstvi dale pracuje 5 zaméstnancu. Z modrych odrud
péstuji Kadarku, Kékfrankos, Merlot, Syrah, Pinot Noir, z kterych délaji odridova vina
a dale peéstuji Gamay, Sagrantino, Tannat a bily Viognier, ktery také maji jako
odrtdovy. Ze 100 tis. lahvi produkce jde 60% k exklusivnimu distributorovi HORECA
a k ovérenym vinotékam, 25% ,ze sklepa“ a 15% na export (D, DK, NL, S, PL a LT).





















Vinarstvi Heimann se stalo také vinarstvim roku v Madarsku.



*Vinarska oblast Villanyi

Prvni Madarska oblast, ktera ziskala apela¢ni oznaceni pivodu DHC. Koncentrace
SpiCkovych vinarstvi v 16 obcich je neuvéritelna. Idealni submediteranni klima spolu
s pudou, jejiz podlozi tvofi dolomit, slin a vapenec s vrchni vrstvou hliny nebo
pisecného sprase jsou velmi vhodné pro vSechny modré odrudy, které se péstuji na
77% z 2 553 ha vinic. NeslavnéjSi vinice jsou na nejteplejSich svazich kopce
Szarsomlyo, kde roste také jarni krokus, ktery je symbolem oznaeni DHC. NejlepSi
polohy jsou Konkoly, Ordégarok (Certiiv pfikop), Csillagvolgy (Hv&zdné udoli),
Kopar (Pusta), Jammertal, Montenuovo aj. Ve skladbé vedou francouzské odridy
Cabernet Sauvignon 18% (drsnéjsi vino, plné chuti s vuni lesnich plodl), Cabernet
Franc 12% (tmavé Cervené s robustni chuti a s vuni Svestek), Merlot 10%
(zakulacené, hebké s vuni bezinek a cedrového dfeva), kterym sekunduje
Frankovka 8% (ovocna s vyS$Si kyselinkou a vuani zralych tfesni), Modry Portugal
18% (tmavé Cerveny, se sametovymi taniny a s ovocnou chuti), Zweigeltrebe 5%
(pIné, télnaté s dostatkem ftfislovin, pfitom jemné az hebké s vuni lesniho
bobulového ovoce a visni). Vlajkovou lod vSak tvofi kupaze ve stylu Bordeaux
(meritage), které hyfi nejen barvami vSech odstinu rudé, ale i intenzivni vini a
chuti. Vinum extraktivnim, harmonickym s dostatkem kyselin, tfislovin a se
silnéjSim alkoholem se dostava delSiho sSkoleni v dfevénych sudech.



* Wunderlich Latvanypince

Vinarstvi zalozil v r. 1991 Alajos Wunderlich, fe€eny Lojzi. V r. 2004 vybudoval,
s podporou EU, dnesni sidlo, kterému fikaji ,Bortrezor” 550 m? sklepl. V r. 2011 se
spojil s rodinou Szucs. Kata Veronika — hlavni enolozka se zkuSenostmi z mnoha
vinarstvi Mad. a Nového Zélandu je dnes zodpovédna za sklepni hospodarstvi. Ve
vinarstvi pracuje 30 lidi. Kapacita vinarstvi je 480 000 lahvi, obhospodaruji 45 ha
vlastnich vinic a z 25 ha hrozny pfikupuji. S Moravinem jsme jiz navstivili vinarstvi,
kde jsme degustovali vina s pfibéhem a vétSinou byl pfibéh zajimavéjSi nez vino
samo. Kdyz jsem vstupoval do tohoto 3 poschodového supermoderniho vinarstvi
meél jsem obavy, zda zde zase nebude vinarstvi zajimavéjSi nez jejich vino. Ale
nastésti zajimavé bylo oboji. 1 200 barikl, nerezové tanky nepocitam. Po vstupu
jsme byli uvitani poharkem RV, jediného bilého, které vyrabégji. Pak jsme zacali
prohlidkou velkého vihkého sklepa (3 lodé, 45 m x 5m), nasledovala hala k
nakvaseni (vina zraji 20 mésicu a pak rok v lahvi). Spleti chodeb (jako u Balouna)
jsme dosli do degustacniho ,chramu®, kde jsme degustovali RM 06 ze SpiCkoveho
ro¢niku, Zw 05 z kategorie Premium bratru za 4400 forinta, Me 06, CS 06 (20 més.
v bariku, extrakt 32), CF 06 a vynikajici cuvée Victoria 03 (CS+CF 60% + Me40%
24 meés. v bariku). Vina maji rozdélena do 4 fad (rodin) podle viniCnich trati
(sestupné) Wunderlich (premiova odridova, cuvée a top vina), Cassiopeia (CF, CS,
Me), Koh-I-Noor (Me ,CF ,CS) a Jammertal RV, MP, Kékfrankos, Me, CS a rosé.

































* Tiffan Ede és Zsolt Pincészete

Ede vystudoval v r. 1965 Vysokou Skolu sadarstvi a vinohradnictvi a stal se
diplomovanym zahradnikem. Nasledné 27 let pracoval ve statnich vinarfskych
farmach a druzstvech jako enolog. V r. 1967 v dobé ,perestrojky“ zaCal samostatné
hospodafit v rodinném vinarstvi. V r. 1991 jako prvni ziskal ocenéni ,Vinar roku“ a
v r. 1999 mu prezident udélil ,Rad za zasluhy®. Jeho vina jsou podle mne vystavni
kolekci madarskych Cervenych. VSak také ma 20 ha vinic v téch nejlepSich
lokalitach Villany ve vysSce 130-200 m n.m. Jmenovité Jammertal, Sterntal (Csillag-
vélgy), Dabliiv potok (Orddgarok), Poustevnik (Remete), Neurodny (Kopar) a
Varerd6, k tomu slunce, pudni podminky, vybér odrud, pile, obétavost, pokora
k pfirodé, znalosti, zkusenosti a moderni technologie, to vSe pfispiva ke krasnému,
| kdyz drahému vinu. Ede je devatou generaci (od r. 1746) a nadSeni pro tento
region je zarukou Kkvality. Syn Zsolt (10. generace) to ,vzal z vrchu® sedi
v parlamentu a je pfedsedou zemédélské komise. Tiffany péstuje révu ve stfedné
vysokém kordonu, skladba odrud: CS, CF, RM, Fr, MP, Kadarka, Me, Sy v kategorii
,Villany classicus" nebo ,Villany premium" a nejnovéji ,Villany super prémiové” vzdy
s krokusem ,DHC Villanyi*.

,<Luciae candidae, coniugi Carissimae "

= 0d 4.12.2005 - komise ma 11 &lenl z toho 8 jsou vinafi








































Nyni ve vinici: Royal Cordon, str. C, vysoky kminek, 4-8 ocek na hlave, 4-8
taznd na hlavu, na kazdém 1-2 oci, pro DHC klasika nechava vsechny hrozny,
pro premium redukuje a pro super prémioveé silné redukuje na 1,5 kg.












Rosé cuvée

30 % RM +
25 % Fr +

25 % CSaCF +
10 % Me +
10 % MP



Régimodi premium 08

80 % MP +
20 % Kadarka

1 rok v sudu ne v bariku
14 obj% alk.






Super, SUuper, ¢







Cuvée meritage Ok




100 % Merlot 07
Prestige Reserve

vinice: Dablova dira,
bezcuker. extrakt 33 g,
5 g kyselin



Vyrabi se jen v lepSich letech

Cuvée 06
70 % CS +
20 % CF +
10 % Me

10 800,- HUF



* Miiller Pince

Po dobrém viné na dobré jidlo —
Na zdravi — EgeSegetré a kam
nez k vyhlaSenému malému vinari
Janosovi a jeho manzelce.

Navic 2,5 ha vinic, pékny sklep,
dobré rose Fr 10 i MP 10 a skvéla
Fr 06 z dvacetileté vinice. K tomu
pak cuvée CS 50% + Me 20% +
5% Fra 25% MP.

A kdyz uz jsme zde tak jesté CS
07 DHC Premium a totéz u
Merlotu.





















* Zsofi Ivanyi Pincészet

Privitala nas krasna Sophie,
kterou otec naucil vSe o ving,
lasce, ucté a pokory a predal
ji 4,5 ha vinic a zbytek ji dala

vysoka vinarska Skola, kterou
dokoncila v r. 2004. TradiCni
metodou vyrabi prekrasna
autenticka vina.



Rika: ,,jsem tvrdohlava a do sklepa nepoustim ani manzela, ale vdm ho ukazu“.
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Vzhuru do skanzent
























* Heumann Pincészet

aneb mindségi borok Villany - Siklos

Uvital nas pan Erhard Heumann, nejdfrive v provozu, a pak i doma s pani Evalynou a
hned na uvod nam sdélil svou filozofii: ,Vino je nase vasern a odhodlani, coz urcuje
nas kazdy krok pri vyrobé naSich vin - od prace ve vinici, az k plné lahvi. Nasim cilem
Jje nabidnout kazdéemu vina v optimalni kvalite za rozumnou cenu.” Manzelé,
Svycarsko-némecky par, si v r. 1995 na 40 let pronajali staré vinice a zacali jako
hobbisté ve volném Case. Po 20 letech se z koniCka stalo profesionalni vinarstvi.
Vysadili noveé vinohrady postavili novy provoz, vinny sklep a opatfili potfebné
vybaveni. V r. 2008 dokondil syn vinafskou $kolu ve Svycarsku a tak po nabrani
zkuSenosti ve svété bude kontinuita vinarstvi zajisSténa. Vlastni 7 ha vinic na nahorni
ploSiné kopce Vokany, v pudé zde pfevazuji sprase a jily s riznym obsahem vapence
a dolomitu — ideal pro modré odrady. Podnebi je v podoblasti Villany - Siklé
kontinentalni se stfedozemnim vlivem - studené zimy, ale relativhé horké Iéto. Vinice
jsou osazeny 5 000 kefu/ha. Smiluvné také vykupuji hrozny od kvalitnich vino-
hradnikt. Odriudova skladba je pestra, hlavné CF, CS, Kékfrankos, Me, Sy, ale
v urcitych vinicich i bilé RR, Ch a Tramin kofenity. Modré odrudy redukuji na 1-1,5 kg
(30-40 hl/ha). Alkoholické a jableCno-mlécné kvasSeni probiha v nerezovych tancich.
Vino pak zraje 12 - 14 mésicu v novych a maximalni 4x pouzitych madarskych
baricich (225 |, 500 I). Aby zabranili nadmérné barikové pfichuti a zachovali ovocnost
u Kékfrankos, Me a Sy zraji tyto odrudy ve velkych sudech. 90% produkce vyvazi.









Vlajkva lod’” cuve












Technologie vyroby: do sklepa v bednach, odstranény trapiny, na rmutu pfi 28° C 7-12 dni,
kvaseni pri 28-30° C Cervena, (16° C bila), bud skrapi nebo kola¢ ponofuji 4x denné, Cifi
bentonitem nebo bilkem, filtruji 1x na hrubém filtru.



















































Zajimavost a ratita: Dva ,,H* Zoltan Heimann ze Szekszardu, naSe prvni navstéva a
Erhard Heumann z Villany, naSe posledni navstéva, délaji cuvée 500 | + 500 | ze svych

nejlepsSich frankovek z obou oblasti ! Pod nazvem Jizni Panonie (to je ta Cervena
etiketa).








